
COCKTAILS
BY  C O L I N  F I E L D 

A PEROL SPR I T Z
Aperol, Prosecco, Eau Gazeuse Fever Tree 25

PE A R M A RT INI
Vodka à la Poire Grey Goose, Jus de Pomme, Citron Vert  25

FR ENCH 75
CAP Gin, Citron, Champagne  26

PA LOM A ROSA
Tequila Volcan Blanco, Soda Pamplemousse

Mountain Spring  26

M A RG A R I TA
Tequila Volcan Blanco, Cointreau, Citron Vert  26

CL E AN DIRT Y M A RT INI
Belvedere Vodka, Oli Still Manguin  30

R H M ANH AT TAN
 Bourbon Markers Mark 46, Vermouth Del Professore, 

Angostura Bitters  30

MUJEN NEGRONI
Shochu Mujen Ai, Campari, Antica Formula  30

ESPR ES SO M A RT INI
Liqueurs de Café, Espresso, Vodka Belevedre 28

TVA ET 15% DE SERVICE COMPRIS. LA LISTE DES ORIGINES DES VIANDES

 ET DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.



PERONI  NAST RO A Z ZU RO
Bière Blonde 15

L A BEL L E BLONDE
Bière Blonde 15

G A L I A NE W WEST ER N 
Bière IPA 17

CHIM AY BL EU E
Bière Brune Belge 15

L A PA R ISIENNE 
Sans Alcool 15

BIÈRE
B E E R

ST R AWBER RY BASIL  MU L E
Fraise, Citron, Basilic, Ginger Beer 17

SPICED A PPL E PUNCH
Seedlip Spice 94, Citron, Jus de Pomme,  

Chai, Romarin  17

COCKTAILS SANS ALCOOL
M O C K TA I L S



VINS
W I N E S

C H A M PAG N E

LOU IS DE SACY  Extra Brut Originel  23 / 116

BIL L ECA RT  ‘Réserve’ NV  27 / 135

PIER R E GIMONNE T & F ILS  Rosé De Blancs  28 / 140

B L A N C S

VINCEN T GIR A R DIN  Vieilles Vignes, Pouilly Fuissé  28 / 142 

RUMOR  ‘Rosé, Côtes de Provence  17 / 86

CHÂTEAU GU IR AU D G  De Guiraud  15 / 77

PASCA L R E VER DY La Grande Rue, Sancerre  19 / 93

R O U G E S

D OM A INE A R M AND HEI T Z  Mercurey 2022  20 / 99

D OM A INE GOU DA R D E T F IL L ES  Méandres St-Joseph  23 / 116

CHÂTEAU GRUAU D L A ROSE  ‘Sarget GL”, St-Julien  23 / 114

CH ÂT E AU T HIVIN  Les Sept Vignes Côte de Brouilly  12 / 61

LES VINS



SERVICE DE CAVIAR
C AV I A R  S E R V I C E

Avec Caviar Petrossian, Blinis, Chips de  

Pommes de Terre, Crème Fraîche, Ciboulette, 

Oignon Rouge, Œuf Dur 

OS SE T R A  ROYAL

Iodé et  Aromat ique

30g   150      50g   250      125g   575

K A LUG A  IMPERIAL,  HYBRIDE

Riche, Beurré Noisette

30g   175      50g   295      125g   685

ST ELUG A  IMPERIAL,  HYBRIDE

Riche, Crémeux et Beurre

30g   225      50g   375      125g   875



SPÉCIALITÉS DE CAVIAR
C AV I A R  S P E C I A L I T I E S

HOUSEM A DE CHIPS & DIP
Chips de Pommes de Terre, Crème Fraîche, Ciboulette 

15g 75  30g 140

CAVI A R CONES
Ciboulette, Crème Fraîche     

2 Cornets 10g Caviar  50  4 Cornets 20g Caviar 95

TORO CONES
Concombres, Ciboulette, Crème Fraîche   

2 Cornets 5g Caviar  38  4 Cornets 10g Caviar  72 

SA LMON CONES
Concombres, Ciboulette, Crème Fraîche     

2 Cornets 5g Caviar  34  4 Cornets 10g Caviar  64

MINI  LOB ST ER ROL LS
Brioche Tiède au Homard Frais   

2 Rouleaux 10g Caviar 45   4 Rouleaux 20g Caviar 85



Avec Caviar Petrossian, Ciboulette

 Sel de Mer Fumé 

AVOCAT  3 4

 SAUMON  36    BA R  42   TORO  4 8

  BOEU F  4 4

CARPACCIOS DE CAVIAR
C AV I A R  C A R PAC C I O

PETITE POMME DE TERRE 
S M A L L  P OTATO

Pomme De Terre Cuite au Four

CL AS SIC
Sel de mer, Beurre  12

AMER ICAN
Bacon, Cheddar, Ciboulette�, Crème Fraîche  16 

PA R ISI AN
10g Petrossian Imperial Kaluga Hybride Caviar,

 Crème Fraîche, Ciboulette 45



T HE TOWER
Crabe Royal, Homard, Huîtres, Crevettes

225

T HE H A L F TOWER
Crabe Royal, Homard, Huîtres, Crevettes

160

FRUITS DE MER
C H I L L E D  S E A F O O D

OYST ERS
Vinaigre D’échalotte, Citron

1/2 Douzaine  31  1 Douzaine  56

SHR IMP COCK TA IL
Notre Sauce Cocktail, Citron

6 Pièces 30

LOB ST ER
Beurre Clarifiée, Citron

250 g 55  500 g 100

KING CR A B
Notre Dijonnaise, Notre Sauce Cocktail, Beurre Clarifiée

250 g  90  500 g 175



SALADES ET SOUPES
S A L A D S  &  S O U P S

LOB ST ER SA L A D
1/2 Homard, Laitue, Citron, Huile d’olive   

56

CHICKEN SA L A D
Laitue, Poulet Rôti, Huile d’olive, Ciboulette   

36

GR EEN BE AN SA L A D
Laitue, Vinaigrette, Ciboulette   

24 

L E T T UCES
Fromage Chèvre Chaud, Vinaigrette au Xérès   

21

G A ZPACHO
Tomates, Concombre

22



PLATS PRINCIPAUX
M A I N  C O U R S E S

ST E A K FR I T ES
Bavette, Frites 44

PE T I T E F IL E T
200g Cœur de Filet, Beurre aux Herbes, Notre Béarnaise�  58 

SA LMON
Pomme Purée, Beurre Noisette, Citron 40 

SE A BAS S
Pomme Purée, Beurre Blanc 54

MINI  LOB ST ER ROL LS
Brioche Tiède au Homard Frais

   

2 Rouleaux 18   4 Rouleaux 36

2 Rouleaux 10g Caviar 45   4 Rouleaux 20g Caviar 85



DESSERTS
D E S S E RTS

ST R AWBER R IES & CR E AM
Fraises, Crème Chantilly   

22

BU T T ERSCOTCH BRÛ L ÉE
Crème Brulée au Caramel

18 

BRÛ L ÉE BANANA SPL I T
Glace à la Vanille, Crème Chantilly, Sauce Caramel 

24



CH ÂT E AU D OISY DA ENE
Barsac, Bordeaux, France 2020 

22/176 

CH ÂT E AU D’ YQU EM
Sauternes, Bordeaux, France 2019 

120/960

QU IN TA D O NOVA L
10 Year Tawny 

20/180

SANDEM AN
Fine Ruby Port 

10/80

DIGESTIFS
A F T E R  D I N N E R  D R I N KS



MERCI


