
ENTRÉES  
STA RT E R S

BURRATA	 28 � 

Tomates, Pesto, Basilic 

CRISPY ARTICHOKES	 30 
Pommes de Terre, Aïoli au Romarin

GRILLED SHRIMP	 30� 
�6 Crevettes, Citron, Beurre, Ail, Piment de Calabre�

PROSCIUTTO BOARD	 29� 
San Daniele, Parmigiano Reggiano, Raisins, Baguette Chaude�

DÉLICE DE BOURGOGNE BOARD	 29 

Confiture de Fraises, Raisins, Baguette Chaude�

PROSCIUTTO & DÉLICE BOARD	 54� 
Confiture de Fraises, Raisins, Baguette Chaude��

SPÉCIALITÉS DE CAVIAR
C AV I A R  S P E C I A L I T I E S

HOUSEMADE CHIPS & DIP 	 15g	 75	 30g	 140 
Chips de Pommes de Terre, Crème Fraîche, Ciboulette

MINI  LOBSTER ROLLS 	 10g	 45	 20g	 85 
Brioche Tiède au Homard Frais

MINI  CRAB ROLLS 	 10g	 50	 20g	 95 � 
Brioche Tiède au Crabe Royal Frais

CLASSIC BLINI  & CAVIAR 	 10g	 40	 20g	 75 
Crème Fraîche, Ciboulette

GRILLED AVOCADO 			   10g	 45	  
Crème Fraîche, Ciboulette

Avec Caviar Imperial Kaluga Hybride de Petrossian

OSSETRA  ROYAL	 30g	  150	 50g	  250	 125g	 575 

KALUGA IMPERIAL,  HYBRIDE	 30g	  175	 50g	  295	 125g	 685 

STELUGA IMPERIAL,  HYBRIDE	 30g	  225	 50g	  375	 125g	 875 

Avec Caviar Petrossian, Blinis, Chips de Pommes de Terre, Crème Fraîche, 
Ciboulette, Oignon Rouge Haché, Œuf Dur

SERVICE DE CAVIAR
C AV I A R  S E R V I C E



SALADES  
S I G N AT U R E

CHINESE CHICKEN SALAD	 32 

Poulet Grillé, Chou, Wontons, Coriandre, Vinaigrette  
Sésame, Soja et Moutarde

GRILLED SHRIMP & VEGETABLE SALAD	 38 
Crevettes Grillées, Asperges, Courgettes, Avocat, Maïs,  
Tomates, Cébette

MULHOLLAND DRIVE SALAD	 35 
Iceberg, Romaine, Poulet, Œuf, Betteraves, Tomates,  
Cheddar, Bacon, Avocat, Vinaigrette Balsamique

SALADES  
C L A S S I Q U E

CLASSIC CAESAR	 21 � 
Romaine, Parmigiano Reggiano, Croûtons

GEM LETTUCE	 22� 
Radis, Feta, Avocat, Vinaigrette au Lait Ribot et aux Herbes�

ARUGULA	 21� 
Roquette, Fenouil, Raisins, Parmigiano Reggiano, Vinaigrette aux Agrumes

SUPPLÉMENTS

Poulet Grillé  12  Saumon 18  Crevettes Grillées  20  Homard au Beurre  35 

Filet de Boeuf 25   Demi-Avocat  7

FRUITS DE MER 
R AW  B A R

THE TOWER	 Demi	 160	 Entier	 225 � 
Crabe Royal, Homard, Huîtres, Crevettes

KING CRAB	 225 g	 90	 500 g	 175 
Notre Dijonnaise, Notre Sauce Cocktail, Beurre Clarifié

LOBSTER	 225 g	 55	 500 g	 100� 
Beurre Clarifié, Citron

OYSTERS	 1/2 Douzaine	 31	 1 Douzaine	 56 
Vinaigre D’échalotte, Citron

SHRIMP COCKTAIL 	 	 	 6 Pièces	 30 
Crevettes, Notre Dijonnaise, Notre Sauce Cocktail,  
Beurre Clarifié, Citron

TVA ET 15% DE SERVICE COMPRIS.

 LA LISTE DES ORIGINES DES VIANDES ET DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.



PLATS PRINCIPAUX 
M A I N  C O U R S E S

WHOLE GRILLED BRANZINO	 46 � 
Huile d’olive, Citron Grillé

GRILLED SALMON	 40 � 
200g Miel, Poivre Noir, Beurre Noisette, Citron

GRILLED KING CRAB LEGS	 90 
225g Beurre Clarifié, Citron Grillé

WHOLE GRILLED LOBSTER	 100 
Beurre Clarifié, Citron Grillé 

CHARRED WAGYU RIBEYE	 150 

400g Wagyu Australien Westholme, Finement Tranché

GRILLED PETITE F ILET	 58� 
200g Coupe Centrale, Beurre aux Herbes, Notre Béarnaise�

GRILLED PETITE LAMB CHOPS	 64 
Pommes de Terre Croustillantes au Romarin, Huile d’olive, Origan

FRENCH RÔTISSERIE CHICKEN	 Half	 40	 Whole	 75 
Poulet, Jus, Romarin

SANDWICHS SIGNATURE
S A N DW I C H E S

RH BURGER	 32 � 
Fromage Américain, Cornichons, Oignons, Notre Dijonnaise +Bacon 6, +Avocat 7

ROADSIDE LOBSTER ROLL	 38 
Homard, Beurre Clarifié, Épices "Old Bay", Brioche, Pointe de Mayonnaise  +15g Caviar 50

KING CRAB ROLL	 56� 
Crabe Royal, Beurre Clarifié, Épices "Old Bay", Brioche, Pointe de Mayonnaise  +15g Caviar 50

STEAK SANDWICH	 48� 
Bavette, Oignons Caramélisés, Aïoli, Baguette Grillée

SHAVED RIBEYE DIP	 46 
Emmental, Jus, Baguette Grillée

RÔTISSERIE CHICKEN CLUB	 28�� 
Bacon, Tomates, Laitue, Mayonnaise, Baguette Grillée  +Avocat 7

ACCOMPAGNEMENTS
S I D E  D I S H E S

FRITES À LA TRUFFE	 24 

FRITES DE PATATES DOUCES	 14 

FRITES	 14

ASPERGES GRILLÉES	 16�
BROCCOLINIS GRILLÉS	 16�
POMME PURÉE	 14



SPECIALITÉ COCKTAILS  
BY C O L I N  F I E L D

RH BELLINI 	 22 �		
Prosecco, Purée de Pêche

RH MIMOSA	 22 �		
Prosecco, Orange

PEAR MARTINI 	 25  
Vodka à la Poire Grey Goose, Jus de Pomme, Citron Vert

FRENCH 75	 26 
CAP Gin, Citron, Champagne

COLIN’S L IMONCELLO SPRITZ	 25   
Limoncello Villa Massa, Prosecco

GIN BASIL SMASH  	 30 
CAP Gin, St-Germain, Jus de Pomme, Basilic

LE JARDIN  	 28 
Shochu Mujen Ai, Citron, Piment, Basilic

APRICOT OLD FASHIONED	 30 
Bourbon Maker’s Mark 46, Liqueur Abricot du Roussillon Giffard

STRAWBERRY BASIL  MULE	 17 � 
Fraise, Citron, Basilic, Ginger Beer

SPICED APPLE PUNCH	 17 � 
Seedlip Spice 94, Citron, Jus de Pomme, Chai, Romarin

COCKTAILS SANS ALCOOL
M O C K TA I L S

BOISSONS
B E V E R AG E S

J U I C E S  &  S O DA S
Coca-Coca 6,  Coca-Coca Zéro 6,  Jus d'Orange 10,  Lipton Thé Glaçé Pêche 6,

Alain Millat Nectar de Pêche 10,  Orangina 6,  Leamo “Ginger Beer” 8,

Acqua Panna 11,  San Pellegrino 11

C O F F E E  &  T E A
Americano 6,  Espresso 6,  Cortado 6,  Cappuccino 8, � Latté 9,  Café 7,   

Chocolat Chaud 7,  Chai Latté 9,  Matcha Latté 9,  French Breakfast 8,   

Earl Grey Impérial 8,  Marco Polo 8,  Jasmine Mandarin 8,  Camomille 8,   

Feuilles de Menthe Poivrée 8, Verveine Citronnée 8

B E E R
Peroni Nastro Azzurro 15,  La Belle Blonde 15,  Galia New Western IPA 17, � 

Chimay Bleue15,  La Parisienne Blanche Sans Alcool 15


